IL MENU 2020

ANTIPASTI

Baccala fritto con salsa di verdure
Polpo in padella con patate e olive
Insalata di pollo alla Stefani

Tortino di patate e porri su fonduta
Salame mantovano con focaccia calda
Prosciutto crudo di Parma e Parmigiano

PRIMI

Capunsei con pomodoro e basilico
Tortelli di zucca al burro fuso e salvia
Riso alla pilota con salsiccia e costine
Pappardelle al sugo d’anatra
Tagliolini con verdure

€10
€10
€10
€10
€10
€10

€10
€12
€10
€10
€10

Spaghetti pomodoro, calamari, gamberi e cozze

SECONDI

Luccio in salsa con polenta
Filetto di manzo con patate rosolate

Petto di faraona, speck e cipolle caramellate

Roast beef con scaglie di Parmigiano

CONTORNI

Insalata mista €4

Patate al forno €4
Fagiolini lessati €4
DOLCI

Sbrisolona con zabaione €4
Panna cotta alle fragole €4
Gelato al limone e zenzero €4
Torta morbida al cioccolato €4
Coperto €2
Acqua San Bernardo €2

Caffe €1,50

€12

€13
€18
€14
€12



VINI

Prosecco di Valdobbiadene Nani Rizzi
Franciacorta Extra Brut 18 Mirabella
Costaripa Brut Rose

Pinot Bianco 19 La Prendina

Soave Classico 19 Canoso
Verdicchio 19 Vicari

Lugana 19 Ca Loyera

Riesling 19 Prendina

Bourgogne 17 Henry Boillot
Lambrusco Mantovano

Merlot 18 Prendina

Valpolicella Classico 18 Tedeschi
Valpolicella | Pianeti 17 Tommasi
Valpolicella Ripasso 16 Tommasi
Nebbiolo 16 Pio Cesare

Barbaresco 14 Rio Sordo (produttori del Barbaresco)

Barolo 15 Boscareto Principiano
Barolo 15 Marcenasco Ratti

Vini in bottiglia serviti in caraffa % I.

VINI AL BICCHIERE

Prosecco Extra Brut Nani Rizzi
Spumante Brut Prendina
Franciacorta Extra Brut 13 Mirabella

Pinot Bianco 19 Prendina
Sauvignon 18 Prendina
Lugana 19 Olivini
Pallagrello 17 Caiati Alois

Lambrusco Mantovano

Merlot 19 Prendina

Valpolicella Classico 18 Tedeschi
Valpolicella Ripasso 16 Tommasi

Vini Dolci

Moscato d’Asti La Spinetta
Passito Mantovano 17 Ricchi
Pedro Ximenez 17 T. Albala

€3
€4
€5

€3
€3
€3
€4

€2
€3
€3
€4

€3
€4
€5

€15
€30
€25
€12
€15
€15
€15
€15
€45
€12
€12
€15
€18
€20
€30
€50
€55
€60

€7



